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tm chocolatler [

siécle,pour i e R e S e _
féter Pdques, | i ronce A e ofche
on Vidait un La pate de méaé_;le-behﬁie; 8 ~ Maisi
ffrai ’ cacao et le sucre sont mélangés 4 attendre tro
aeur rrais qu-on pour obtenir 13 chocolat. | silnonl:esé
H H Le chocolat noir doit fondre - ' ] écollent
remR::“:'t _ a54°C. Onle fait refroidir a autrs.Leb
i 27 °Csur une plaque en marbre = 3 Quand le
CRaive e (photo). Puis on le réchauffe, s  brille plus. A
chocolat. ‘entre 30 et 32°C, pourle  estmisaut
e T - travailler. Ces changements; !
Aujourd’hui, les de taitibhictrns et
méthodes sont d’avoir une consistance parfaite. _
plus modernes. '
On mange des '
ceufs mais aussi
des poules ou
des lapins en
chocolat.  didecito oo
Laurent : 'est du chocolat blanc parfumé
a Porange confite, i
Demoncy nous . Cela permet de faire les détails

comme les yeux ou slr.l' I:ioud'le.

a accueillis
dans sa
chocolaterie
a Paris.

L
| 3. Mouler

Le chocolatier remplit
le moule de chocolat.
Puis il le vide paur »
qu’il nereste qu'une =

mince couche. llva
répéter cette opératlon :
plusieurs fois : 3 pour
un ceuf moyen,
‘5 pourungros. ke

Les mots difficile

Marbre : bouche. Soudure (ici) :
roche trés dure. Confit (ici) : endroit ol les
Consistance (ici) : trempédansunsirop  morceaux ont été
s i : fermeté, qualité d’'un de sucre. assemblés.
TPy RS v aliment agréable au
i | toucher oudansla
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a démoulé, on ne touche -plus au
qurs. S_i_non, on I_q'issarqit des

Le coin des Incollables

1/ Comment s’appelle le fruit du

cacaoyer dont on fait le chocolat ?
"95sS

C’était en 1502 ou 17022

oqpd D7

2/ Christophe Colomb a été le premier
Européen a goiiter du cacao en Amérique.
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